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Pablica - COE COVID-19 do Municipio de Santa
Terezinha de ltaipu, Estado do Parana, no uso de suas
atribuicdes legais,

ANEXO Il
MERCADOS, SUPERMERCADOS, HIPERMERCADOS, MERCEARIAS, ACOUGUES,
HORTIFRUTI, DISTRIBUIDORAS DE BEBIDAS, ATACAREJOS E OUTROS
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZEM ALIMENTOS

1. Segquir as regras gerais descritas no Anexo I;

2. Nado permitir a entrada e permanéncia do consumidor e/ou cliente no interior do
estabelecimento quando este ndo estiver utilizando mascara cirurgica ou doméstica, devendo o
atendimento ocorrer, obrigatoriamente, por sistema pague e leve (take-away) ou de tele-entrega
(delivery).

3. Se responsabilizar pelo controle de quantidade méaxima de pessoas no interior do
estabelecimento limitando o acesso de pessoas a no maximo 01 (uma) pessoa para cada 20m2
(vinte metros quadrados) de area interna da loja, ndo incluindo neste calculo area de depdsito,
almoxarifado, estacionamento, setor administrativo e outros, sendo obrigatério colocar a
identificacdo da capacidade de publico, na porta do estabelecimento;

4. Disponibilizar &lcool 70% para higienizacdo das maos, para uso dos clientes, funcionarios e
entregadores, em pontos estratégicos (entrada, corredores, balcées de atendimento e “caixas”) e
préximo a area de manipulagéo de alimentos;

5. Permitir o acesso a apenas um membro da familia para realizar as compras, recomendando
gue ndo sejam pessoas do grupo de risco como Idosos acima de 60 anos, criangas, pessoas
portadoras de doencgas crbnicas;

6. Realizar o controle de acesso de pessoas nos estabelecimentos através de entrega de
identificacdo numérica, a ser realizado por um funcionéario do estabelecimento, identificado e que
sera referéncia para os fiscais, ndo sendo permitida aglomeracao de pessoas no espaco interno;
7. Organizar a circulagéo interna de pessoas bem como todas as filas (de “caixa”, setores de
atendimento), mantendo distancia minima de 2 (dois) metros entre os clientes;

8. Sinalizar o piso no direcionamento das filas, utilizando para essa finalidade, fita, giz, cones,
entre outros materiais, de modo a manter a distancia estabelecida;

9. Nao oferecer produtos para degustacao;

10. Dispor de lixeiras com sacos plasticos com o recolhimento periédico dos residuos;

11. Os funcionarios devem ser orientados a intensificar a higienizacdo das maos e antebracos,
principalmente antes e depois de manipularem alimentos, apds o uso do banheiro, se tocarem o
rosto, nariz, olhos e boca e em todas situacdes previstas no manual de boas praticas do
estabelecimento;
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12. A higieniza¢do das maos e antebracos dos manipuladores de alimentos deve ser realizada
com agua, sabonete liquido inodoro e agente antisséptico apds a secagem das maos
(preferencialmente alcool gel 70% ou outro antisséptico registrado na ANVISA);

13. E indicado o uso de toalhas de papel néo reciclado e lixeira acionada sem contato manual;
14. Os funcionarios devem evitar conversar, tocar o rosto, nariz, boca e olhos durante as
atividades de manipulag&o de alimentos e nos atendimentos dos caixas;

15. Os funcionarios devem ser orientados a intensificar a limpeza das areas (pisos, ralos,
paredes, teto, etc) com desinfetantes préprios para a finalidade e realizar frequente desinfeccao,
com alcool 70%, de superficies e utensilios frequentemente tocados como: macanetas, mesas,
balcdes, corrimdes, interruptores, elevadores, balancas, entre outros;

16. A limpeza e desinfeccdo dos banheiros também deve ser intensificada a cada uso;

17. Os estabelecimentos deverao realizar a higienizacao dos cabos de conducéo dos carrinhos
(area de apoio das maos) e alcas das cestinhas apés 0 uso de cada cliente, com alcool 70% ou
outro sanitizante adequado segundo recomendacfes da ANVISA, garantindo a seguran¢a do
funcionario executor da operacao (treinamento e fornecimento de EPI’s, conforme a exigéncia do
fabricante do produto utilizado);

18. Os estabelecimentos deverdo aumentar a frequéncia da higienizacdo completa (todas as
estruturas) de carrinhos e cestinhas considerando a execucdo das etapas de limpeza e
desinfecc¢éo;

19. Providenciar cartazes com orientacdes e incentivos para a correta higienizagdo das méaos;
20. Os saneantes utilizados devem estar regularizados junto a ANVISA e o modo de uso deve
seguir as instrucdes descritas nos roétulos dos produtos;

21. Os responsaveis pelo estabelecimento devem solicitar que pessoas externas, como
entregadores, ndo entrem no local de manipulacédo dos alimentos;

22. Obrigat6rio uso de mascara pelo colaborador;

23. Cumprir a obrigatoriedade das pessoas usarem mascaras em ambientes comerciais
(clientes e funcionarios), sendo de responsabilidade do estabelecimento o fornecimento das
mesmas aos seus colaboradores e para que seja permitido o ingresso dos clientes, os mesmos
devem estar usando mascara cirdrgica descartavel ou mascara doméstica conforme Instrucao
Normativa 001/2020 do COE COVID-19 Municipal, proibindo seu ingresso sem o uso das
mesmas;

24. Realizar a higienizacao dos caixas e balcfes antes e apds a utilizacao;

25. Fixar recomendacdes sobre a substituicdo do habito de apertar as maos ou abracos por um
simples cumprimento verbal a distancia, afixar cartaz informativo destas recomendacdes e
acrescentar ainda a seguinte frase:

“MESMO COM TODAS AS NORMAS DE SEGURANGCA, O LOCAL NAO E 100% SEGURO”
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